
ΔΕΛΤΙΟ ΤΥΠΟΥ

ΣΠΟΥΔΕΣ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ & ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ
ΝΕΑ ΤΜΗΜΑΤΑ ΣΤΟ ΚΕΑΣ ΞΥΝΗ

Το Chef & Pastry  Chef School του ΚΕΑΣ ΞΥΝΗ, θα πραγματοποιήσει μέσα στον 

Οκτώβριο  νέες  ενάρξεις  εξειδικευμένων  προγραμμάτων  στους  τομείς  της 

Μαγειρικής  και  της  Ζαχαροπλαστικής.  Συγκεκριμένα,  τα  τμήματα  που  θα 

ξεκινήσουν είναι τα εξής: 

− Ελληνική κουζίνα,
− Μεξικάνικη κουζίνα,
− Ασιατική κουζίνα,
− Ιταλική κουζίνα,
− Μαγειρική παιδικών σταθμών και παιδικών party,
− Cookies, cupcakes and cakes,
− Ζαχαρόπαστα και διακόσμηση τούρτας,
− Διακόσμηση τούρτας για προχωρημένους: Καραμέλα & σοκολάτα,
− Αρτοποιία,
− Γλυκά του κουταλιού.

Τα προγράμματα απευθύνονται σε αποφοίτους Δημοτικού, Γυμνασίου και Λυκείου 

που  επιθυμούν  επαγγελματική  κατάρτιση,  σε  αποφοίτους  ΙΕΚ,  ΤΕΙ  και 

εργαζόμενους που επιθυμούν επιπλέον επαγγελματική εξειδίκευση και γενικότερα 

σε όσους αγαπούν την ενασχόληση με τη μαγειρική και τη ζαχαροπλαστική.

Τα  προγράμματα  μαγειρικής  και  ζαχαροπλαστικής,  πραγματοποιούνται  μέσα  σε 

πλήρως εξοπλισμένα εργαστήρια του ΚΕΑΣ ΞΥΝΗ, με εισηγητές εξειδικευμένους 

επαγγελματίες.  Το ΚΕΑΣ ΞΥΝΗ παρέχει  πτυχίο πλήρως αναγνωρισμένο από την 

αγορά εργασίας, συνοδευόμενο από βρετανική πιστοποίηση.

Πληροφορίες-Εγγραφές:
KEAΣ ΞΥΝΗ - Βαλαωρίτου 9, Θεσσαλονίκη
Τηλ: 2310552406, Εmail: keas@xinis.net   Website: www.keasxini.edu.gr,

Με την παράκληση να δημοσιευτεί
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